MAGICZNE2WYPIEKI

CIASTO JOGURTOWE
Lista skladnikow:

o Maka pszenna ,,typ 500” 200 g (1 1/3 szklanki)
o Skrobia ziemniaczana 50 g (1/3 szklanki)

o Jajka 110 g ( 2 szt.)

o Cukier 80 g (1/3 szklanki)

o Jogurt naturalny 250 g (1 szklanka)

o MASLO W PROSZKU 65 g (34 szklanki)

J Proszek do pieczenia 2 g (V4 tyzeczki)

o Soda oczyszczona 2 g ( V4 tyzeczki)

o Sél 1 g (szczypta)

Owoce sezonowe:
o Morele 500 g (8-10 szt.)

Kruszonka:

. FLORENTINAX CRUNCH 150 g (1 %2 szklanki)
o Ptatki migdatowe 100 g (1 opakowanie)
. Widrki kokosowe 50 g (%2 szklanki)

Wykonanie:

e Przygotuj torownicg o $rednicy 26 @ wytdz jej spdd papierem
pergaminowym

e Jajka ubij z cukrem na puszysta mase w misie miksera

e Do napowietrzonej masy jajowo-cukrowej dodaj masto w
proszku oraz jogurt naturalny

e Wymieszaj w mikserze przez okoto 30 sekund

e Make, skrobie ziemniaczang, proszek do pieczenia oraz
sode oczyszczong przesiej przez sito i wymieszaj delikatnie
szpatutka z napowietrzong masa jajowo-cukrowg

e Catos¢ wylej do tortownicy

e RozprowadZ rownomiernie ciasto

e Morele lub inne owoce sezonowe umyj, przekroj na pot i
oczys$¢ z pestek

e Morele utéz skorka w kierunku ciasta

Kruszonka:

e Ptatki migdatowe, wiorki kokosowe oraz Florentinax
wymieszaj w misce
e Posyp ciasto po wierzchu kruszonka
e Przygnie¢ jg rekami do ciasta
e Ciasto piecz w nagrzanym do temperatury 180°C gora i dot piekarniku lub w 160°C z termo-obiegiem
e Czas pieczenia 40-45 minut
e Piecz do uzyskania ztocistego koloru
| czas przygotowania: 1,5 godziny | skala trudnosci: | wartos¢ energetyczna w 100g: 245 kcal / 1023kJ |

SKLEP INTERNETOWY www.magiczne-wypieki.pl BLOG KULINARNY


https://sklep.magiczne-wypieki.pl/
http://www.magiczne-wypieki.pl/
http://magiczne-wypieki.pl/
http://magiczne-wypieki.pl/
https://sklep.magiczne-wypieki.pl/maslo-w-proszku-90-4bake-0-25kg,3,353,347
https://sklep.magiczne-wypieki.pl/florentinax-crunch-500g,3,352,357

